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Forstner Wirt´s Menüvorschläge Winter 2016/17 
 
 

Bei der Wahl des Menüs bitten wir, wenn möglich, um ein einheitliches Menü. Damit ist 
gewährleistet, dass Sie in angemessener Zeit Ihre Speisen serviert bekommen. Ausgenommen 
hiervon sind Vegetarier und Allergiker, denen wir spontan aus dem Tagesangebot eine Alternative 
anbieten. Kinder können immer a la minute aus der Kinderkarte wählen. Das gleichzeitige 
Servieren der Speisen zählt sicherlich zum festlichen Rahmen, den Sie sich für Ihre Feier wünschen.  
 
 

Bei den Menüs ersehen Sie Einzelpreise, falls Sie variieren möchten! 
 

Menue I  
 

Rote-Beete-Kürbissuppe mit Haselnussschaum & Croutons      5,50 

 
Rosa gebratene Barberie-Entenbrust 
 auf Orangen-Rosinensauce mit Gemüse-Kartoffelgratin     18,50 

 
Bayrisch Creme mit Himbeerragout          5,90 
 
pro Person  29,90 
 
 
 

Menue II  
 

Bayrische Festtagssuppe mit dreierlei Einlage         5,50 

 
Portion 1/4 Gans mit Kartoffelknödel & gebratenen Quitten    17,90 

 
Hausgemachtes Orangentiramisu           6,90 
 
pro Person  30,30 
 
 
 

Menue III  
 

Blattsalat in Limettendressing mit Garnelen-Spieß vom Grill & Knoblauchbaguette   9,90 

 
Rehrücken im Haselnussmantel mit Speckbohnen & Schupfnudeln    19,90 

 
Mousse au chocolat mit Sauerkirschragout         6,50 
 
pro Person  35,30 
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Menue IV 
 

Grießnockerlsuppe              4,90 

 
Hausgemachte Rinderroulade mit Gemüsejulienne & Kartoffelpüree     17,50 

 
Apfelkücherl mit Vanilleeis & Sahne            4,90 
 
pro Person  27,30 
 
 
 

Menue V 
 

Brez´nsuppe               4,50 

 
„Forstner´s“ Wilderer Pfand´l in Preiselbeerjus 
mit Hirschbraten, Rehbraten, Entenkeule & Spätzle        19,90 

 
Kaiserschmarrn mit Rosinen & Apfelmus        10,50 
 
pro Person  34,90 
 
                                      

 
Alternative Hauptgänge  
 
 

Gemischter Salat in Haselnussdressing mit Streifen vom Rehrücken   € 14,90 
Halbe Ente mit Kartoffelknödel & Blaukraut      € 16,90 
Zanderfilet vom Grill auf einer Dill-Weißweinsauce,  
dazu mit Gemüse gefüllte Aubergine       € 17,50 
Gegrilltes Lachsfilet auf Kürbispüree  
mit einer Salbei-Weißweinsauce & gebratenen Kirschtomaten   € 18,50 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Bezüglich gewünschter Tischdekoration sprechen Sie uns an. 
Gerne beraten wir Sie und kümmern uns darum. 


